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Um einen Wein zu beschreiben und ihn bestmaoglich

VILLA DONORATICO schatzen zu konnen, ist es notwendig, seine Herkunft zu

Cpiphne

entschlisseln und ihn gedanklich in der Landschaft zu sehen,
die ihn hervorbringt. Der Villa Donoratico ist ein Wein von
groBer Komplexitat und Persistenz mit klarem

Herkunftscharakter.

Cabernet Sauvignon Merlot Cabernet Franc

Die ausschlieBlich von Hand geernteten Trauben wurden auf Sortiertischen selektioniert und die Beeren
ohne Pumpvorgange, nur mittels Schwerkraft, in die Gartanks befordert. Die Garung inklusive
Schalenmazeration in temperaturkontrollierten Edelstahltanks dauerte rund 20 bis 25 Tage. Die einzelnen
Rebsorten wurden separat vinifiziert. Nach Abschluss des biologischen Saureabbaus, wurden 80 Prozent
des Weins zum Ausbau in Tonneaux aus franzosischer und 6sterreichischer Eiche umgezogen. Die

restlichen 20 Prozent reiften in franzosischen Barriques.
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Hohe:
Weinbergsausrichtung:
Rebstocke pro hektar:
Ertrag pro Hektar:

Boden:

Nach einem regnerischen Herbst und einem relativ kalten Winter begann die vegetative Entwicklung der
Reben des Jahrgangs 2005 im Vergleich zu den vergangenen Jahren um ca. 10 bis 12 Tage verspatet. Das
Frahjahr mit seinem ausgezeichneten Wetter begUnstigte jedoch letztendlich die Entwicklung der
Rebstocke. Die Monate Juni, Juli und August waren relativ kiihl mit Durchschnittstemperaturen um ca. 24 0OC,
was dazu fuhrte, dass die Reben zwar langsam, aber dennoch in gesundem Zustand ausreifen konnten. Die
Lese begann am 15. September mit dem Merlot, anschlieBend folgten in der letzten Septemberwoche der

Cabernet Franc und zwischen Ende September und 10. Oktober schlieBlich der Syrah.
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