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ARGENTIERA

Um einen Wein zu beschreiben und ihn bestmaoglich
schatzen zu konnen, ist es notwendig, seine Herkunft zu

entschlisseln und ihn gedanklich in der Landschaft zu sehen,

VILLA DONORATICO

EGLGHERI die ihn hervorbringt. Der Villa Donoratico ist ein Wein von
i groBer Komplexitat und Persistenz mit klarem

Herkunftscharakter.

Cabernet Sauvignon Merlot Cabernet Franc

Petit Verdot

Die ausschlieBlich von Hand geernteten Trauben wurden auf Sortiertischen selektioniert und die Beeren
ohne Pumpvorgange, nur mittels Schwerkraft, in die Gartanks befordert. Die Garung inklusive
Schalenmazeration in temperaturkontrollierten Edelstahltanks dauerte rund 20 bis 25 Tage. Die einzelnen
Rebsorten wurden separat vinifiziert. Nach Abschluss des biologischen Saureabbaus, wurden 80 Prozent
des Weins zum Ausbau in Tonneaux aus franzosischer und 6sterreichischer Eiche umgezogen. Die

restlichen 20 Prozent reiften in franzosischen Barriques.
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Hohe:
Weinbergsausrichtung:
Rebstocke pro hektar:
Ertrag pro Hektar:

Boden:

Das Jahr 2018 begann mit einem relativ milden Winter und viel Regen. Im Februar fielen die Temperaturen
bis auf minus 6 °C, was ungewohnlich kalt ist fur Bolgheri. ErwartungsgemaR begann der Austrieb im April
deshalb etwas verspatet. Ausgiebige Regenfalle im Mai und Juni (178 mm) erforderten konsequente
PflanzenschutzmmaBnahmen, die im Zusammenwirken mit der kontinuierlichen Meeresbrise zum Glick
Produktionsausfalle verhindern konnten. Der Sommer war wie gewodhnlich sehr trocken, allerdings mit
niedrigeren Durchschnittstemperaturen als in den vergangenen Jahren, vor allem in der ersten
Augustwoche. So setzte der Farbumschlag bei einzelnen Sorten, wie dem Cabernet Franc, etwas spater ein
als Ublich. Die durch die Frihjahrsniederschlage ausreichend gefullten Wasserspeicher der Boden
ermoglichten eine langsame und lange Ausreife der Trauben. Dank des sonnigen und trockenen
Septemberwetters konnte schlieBlich jede Parzelle zum optimalen Reifezeitpunkt gelesen werden. Die Ernte
begann am 5. September mit einer ersten Parzelle Merlot und wurde am 18. September morgens mit der
Lese der Vermentino-Trauben fortgesetzt. Danach folgte der Merlot aus den kihleren, durchlifteten
Parzellen und im Anschluss der Cabernet Franc. Die Lese der Cabernet Sauvignon-Trauben begann Ende

September und endete am 5. Oktober.
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