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BOLGHERI ROSSO DOC

La personalità di un terroir di elezione, autentica espressione del carattere
bolgherese.

Composizione 

Vigneti e terroir

Vinificazione

Cabernet Sauvignon 45%   Merlot 30﻿%   Cabernet Franc 15%     
Petit Verdot 10% 
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Altitudine: 30/80 m. slm 
Suolo: sabbie continentali e Flysch
Esposizione Vigneti: nord / sud
Densità d'impianto: 6000 Viti/Ha 
Resa per ettaro: 70 quintali Uva/Ha

Raccolta delle uve: manuale 

Fermentazione alcolica e macerazione: 20/25 giorni a temperatura

controllata non superiore ai 28°, in serbatoi di acciaio inox

Fermentazione malolattica: in barriques di rovere francese

Maturazione: 80% in tonneaux di rovere francese o austriaco da 500l e il

restante 20% in barriques di rovere francese da 225l 

Affinamento in bottiglia: 12 mesi



Clima 

Note di vendemmia

L’annata 2021 sarà da ricordare per vari aspetti: quello climatico, con una stagione secca e calda,
quello produttivo per un’ottima quantità e qualità e quello organizzativo, con una gestione
puntuale di tutte le attività vendemmiali in vigna e in cantina.
La vendemmia è stata breve, iniziata il 2 settembre e finita il 1° ottobre, e ha portato risultati
eccellenti, confermando la continuità produttiva dei vigneti di Argentiera: tutte le varietà hanno
reagito bene a un’annata non facile per la mancanza di pioggia, la cui carenza ha tuttavia
permesso di avere uve sane e perfettamente mature.

Tra le prime uve ad essere raccolte vi è stato il Merlot della zona di Villa Donoratico, a cui sono
seguiti i grappoli di Cabernet Franc, nel rispetto dei programmi di raccolta, seguendo le maturità
di ogni singola parcella e vigneto. 
La terza settimana di vendemmia è stata accompagnata da un clima ancora estivo con venti
prevalenti da ovest e da est con i primi a mitigare le temperature del giorno e i secondi a
raffreddare le uve durante la notte. Insieme ad una intensità luminosa perfetta, queste si sono
rivelate essere le condizioni migliori per la maturazione del Cabernet Sauvignon, rendendo più
disponibili i polifenoli accumulati nella buccia.
La vendemmia si è conclusa con la raccolta del Cabernet Sauvignon di Vigna Campetto nella
zona di Villa Donoratico, all’inizio del mese di ottobre. 
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