
POGGIO AI GINEPRI ROSSO

2011

BOLGHERI DOC ROSSO

Poggio ai Ginepri - Bolgheri Doc - geboren aus eigenen
Trauben Cabernet Sauvignon, Syrah, Merlot und Petit Verdot
gewonnen durch eine sanfte Pressung. Ein schöner Wein,
gute Struktur und eine höhere Konzentration. Verfügt über
eine breite und tiefe Geruchs-Landschaft, die in einer sehr
offenen und sofort öffnet sich. Struktur intensiv, sondern
auch schön weich und Good Housekeeping Exekutive.
Wahrlich, ein Wein-Klasse. 

ZUSAMMENSETZUNG

Cabernet Sauvignon 40% Syrah 30% Merlot 25% Petit Verdot 
5%

WEINBEREITUNG

Nach dem Entrappen und sanften Quetschen der Beeren, erfolgten die Gärung und Mazeration für etwa 20
bis 25 Tage in temperaturkontrollierten Stahltanks. Dabei wurden alle Sorten separat verarbeitet und
vinifiziert. Später kam die Hälfte des Weins für den biologischen Säureabbau und den anschließenden
Ausbau in gebrauchte Barriques aus französischer und ungarischer Eiche. Die andere Hälfte wurde in
Edelstahltanks ausgebaut. Anschließend erfolgten die endgültige Assemblage und die Flaschenfüllung. 
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TERROIR

Höhe: 80/100 Meter über dem Meer

Weinbergsausrichtung: ovest

Rebstöcke pro hektar: 6500 Rebstöcke/ha

Ertrag pro Hektar: 90 dezitonnen Trauben

KLIMA

Auf einen langen und strengen Winter folgte ein Frühjahr mit reichlich Regen, der bis Ende Mai andauerte.
Erst im Juni stiegen die Temperaturen wieder an. Wenige heiße Tage wirkten sich positiv auf das Wachstum
der Reben aus. Die folgenden Sommermonate waren sehr sonnig und heiß. Regenfälle blieben abgesehen
von zwei Tagen gegen Ende Juli mit Sommergewittern fast vollständig aus.
Die letzten Augustwochen waren sehr heiß, sodass die Weinlese sehr früh beginnen konnte. Zuerst wurde
der Merlot gelesen, im September dann der Cabernet Franc und der Syrah. Den Abschluss bildete der
Cabernet Sauvignon, der in den letzten Septembertagen geerntet wurde. Die Trauben lassen Weine mit
einem höheren Alkoholgehalt entstehen, die Phenolreife ist optimal. Die Rebsorte, die am stärksten von
diesen Gegebenheiten profitierte, war der Merlot, der intensive Aromen sowie einen ausgezeichneten
Körper entwickeln konnte.
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