
POGGIO AI GINEPRI ROSSO

2019

BOLGHERI DOC ROSSO

Poggio ai Ginepri - Bolgheri Doc - geboren aus eigenen
Trauben Cabernet Sauvignon, Merlot, und Petit Verdot
gewonnen durch eine sanfte Pressung. Ein schöner Wein,
gute Struktur und eine höhere Konzentration. Verfügt über
eine breite und tiefe Geruchs-Landschaft, die in einer sehr
offenen und sofort öffnet sich. Struktur intensiv, sondern
auch schön weich und Good Housekeeping Exekutive.
Wahrlich, ein Wein-Klasse. 

ZUSAMMENSETZUNG

Cabernet Sauvignon 40% Merlot 30% Cabernet Franc 20%

Petit Verdot 10%

WEINBEREITUNG

Nach dem Entrappen und sanften Quetschen der Beeren, erfolgten die Gärung und Mazeration für etwa 20
bis 25 Tage in temperaturkontrollierten Stahltanks. Dabei wurden alle Sorten separat verarbeitet und
vinifiziert. Später kam die Hälfte des Weins für den biologischen Säureabbau und den anschließenden
Ausbau in gebrauchte Barriques aus französischer und ungarischer Eiche. Die andere Hälfte wurde in
Edelstahltanks ausgebaut. Anschließend erfolgten die endgültige Assemblage und die Flaschenfüllung. 
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TERROIR

Höhe: 80/100 Meter über dem Meer

Weinbergsausrichtung: ovest

Rebstöcke pro hektar: 6500 Rebstöcke/ha

Ertrag pro Hektar: 90 dezitonnen Trauben

KLIMA

Das Jahr begann mit einem zunächst milden Winter und mäßigen Regenfällen, bis es im Januar zu einem
starken Temperaturabfall kam. Der März war trocken, regenarm und recht warm und bedingte einen frühen
Austrieb der Reben. Die Monate April und Mai waren eher kühl und regnerisch, so dass sich die vegetative
Entwicklung wieder verlangsamte und die Pflanzen ein perfektes Gleichgewicht erreichten. Der Sommer war
warm und trocken, mit gut verteilten Niederschlägen, die Trockenstress verhinderten und einen
gleichmäßigen Farbumschlag ermöglichten. Das warme und trockene Septemberwetter sorgte für eine
langsame und vollständige Traubenreife. Die Ernte begann am 6. September mit den Merlot-Trauben aus
dem Gebiet „Villa Donoratico“ und endete mit dem Cabernet Sauvignon, der von Ende September bis zum 9.
Oktober gelesen wurde. Die Weine vereinen fruchtige Intensität mit guter Struktur und ausgeprägter, reifer
Säure. In der Verkostung zeigen sie schon jetzt große Ausgewogenheit und zeugen von einem exzellenten
Jahrgang.
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