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ARGENTIERA

POGGIO AI GINEPRI

TOSCANA IGT ROSSO

Das Aushéngeschild von Argentiera mit purem mediterranem Charakter
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Cabernet Sauvignon 40% Merlot 30% Cabernet Franc 20%
Petit Verdot 10%

Hohenlage: 20 bis 80 m t. M.

Boden: durch Windablagerungen entstandene rétliche Sandbéden
Weinbergsausrichtung: Westen

Pflanzdichte: 6.500 Rebstocke/ha

Ertrag pro Hektar: 9.000 kg Trauben

Weinlese: von Hand

Girung und Mazeration: 25 Tage bei 28 °C in temperaturkontrollierten
Edelstahltanks

Biologischer Sdureabbau: 50 % im Edelstahl und 50 % in gebrauchten
franzosischen Barriques

Reifung: 6 Monate; jeweils zur Hilfte Edelstahl und gebrauchte
franzosische Barriques

Flaschenreife: 3 Monate
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Der Jahrgang 2022 wird als einer der wirmsten seit Jahrzehnten in Erinnerung bleiben. Es
erforderte daher grofle Anstrengungen, die Auswirkungen der gestiegenen Temperaturen und
der unregelmifligen Niederschlige abzumildern. Dabei wurden die natiirliche
Anpassungsfahigkeit der Reben an das veridnderte Klima gefordert und sie befihigt, ausgewogen
auf den Trockenstress zu reagieren. Mit Hilfe von angepasster Bodenbearbeitung und Diingung,
spezieller Laubwandpflege und Tropfchenbewisserung und auch dank der Regenfille Mitte
August (insgesamt 42 mm), konnten vollig gesunde Trauben ohne Trockenschidden geerntet

werden.

Die Ernte auf Argentiera begann am 25. August, etwa eine Woche frither als im langjihrigen
Durchschnitt. In der dritten Lesewoche wurden der Merlot und die anderen Trauben fir die
Herstellung des Poggio ai Ginepri geerntet. Der zweifellos sehr herausfordernde Jahrgang lief}
Trauben mit unterschiedlichem Charakter entstehen: einen reichen und konzentrierten Merlot
einerseits und andererseits einen Cabernet Sauvignon, der sich frisch und klassisch zeigt. Was
die Produktion anbelangt, erwies sich der Cabernet Sauvignon als widerstandstahiger gegeniiber
der sommerlichen Trockenheit, auch wenn es einen leichten Riickgang beztglich den erwarteten
Mengen gab.

Der Poggio ai Ginepri 2022 ist qualitativ hervorragend: Er besitzt trinkige Eleganz und
Leichtigkeit, die Schluck um Schluck begeistern.
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